Remstal

Apfel-Herbst

22.0ktober bis 14. November 2010

Apfel auf Tour,

auf dem Teller

und in der Flasche
www.remstal-route.de

Willkommen

beim Apfel-Herbst

Die zumeist locker tiber die
Landschaft ,gestreuten” Obst-
baume gaben den Streuobst-
wiesen ihren Namen. Diese
traditionelle Nutzungsform des
Obstbaus pragt unsere schone
Landschaft und verdient aus
landschaftsasthetischen und
landeskulturellen Gesichtspunk-
ten besonderen Schutz.

Mit der Aktion,Remstaler Apfel-
Herbst” wollen wir einen kleinen
Teil zum Erhalt dieser wunder-
schonen Obstgarten beitragen.
Feinste Apfelgerichte aus den
guten Kiichen des Remstals
sowie informative und unter-

haltsame Veranstaltungen haben
wir fur Sie zusammengestellt.

Wie wér's mit einer Apfel-Erlebnis-
tour mit Pferdekutsche oder dem
Besuch einer Schaubrennerei,
wo Sie einem Experten Uber die
Schulter schauen kénnen?

Wir wiinschen lhnen viel Spa3
rund um die siie Frucht!

REMSTAL
ROUTE



Veranstaltungen

Sonntag, 17. Oktober bis
Sonntag, 14. November 2010

»Apfel - Kern - Gehdause”
Ausstellung von Bruno Nagel

Urbach

Der Apfel fallt nicht weit vom Stamm,
sagt der Volksmund. Der Kiinstlerpoet
Bruno Nagel konzentriert sich weniger
auf den Stamm, sondern vielmehr auf
den Kern und das Gehduse. ,Apfel,
Schale, Kern, Gehause” lautet der Titel
der Ausstellung im Rahmen des Urba-
cher Apfeljahres 2010.Bruno Nagel,
geboren in Geislingen/Stg., nimmt
gerne mal einen Apfel in die Hand,
schaut ihn an, riecht an ihm und beif3t
sich durchs Gehause bis zum Kern.
Dort findet er ein Bild, ein Wort, einen
Reim, ein Gedicht, eine Geschichte,
schreibt alles auf und bringt es unters
Volk. Sein Kuinstlerweg fihrte tGber
Adelberg und Stuttgart nach Berlin.
Der Apfel steht sinnbildlich auch als
Frucht seiner Arbeit, deren Epochen
und Ausschnitte in der Ausstellung
quasi als Apfelschnitze probiert und
verkostet werden kénnen.

Ort: Museum am Widumhof, Urbach
Vernissage: Sonntag, 17. Oktober
2010 um 11.00 Uhr

Offnungszeiten: im Veranstaltungs-
kalender unter www.urbach.de

rund um den Apfel - SpaB fiir Grof3 und Klein

-

Freitag, 22. Oktober 2010
Igel Willys Apfeltraum

Theater zum Mitmachen fiir Kinder
von 4 bis 8 Jahren

Urbach

Igel Willy wohnt in einem Stadtvor-
garten und hat standig Stress. Pitt, die
wandernde Erdkréte, nimmt Willy mit
zu ihrem Winterquartier, einer Streu-
obstwiese. Nach einem gefahrvollen
Weg fiir Igel und Krote erreichen sie
ihr Ziel. Hier trifft Willy nun auf eine
Vielzahl von unbekannten Pflanzen
und Tieren. Er findet neue Freunde
und sogar eine Igeldame...und die
besten Apfel der Welt.

Im Rahmen des Urbacher Apfeljahres
zeichnet dieses Sttick sehr detailliert
und markant die 6kologische und
okonomische Bedeutung des
,Lebensraums Streuobstwiese” nach.
Ort: Atriumbhalle, Urbach

Uhrzeit: 15.00 Uhr

Kosten: Kinder 2,50 Euro

Erwachsene 4,- Euro
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Samstag, 23. Oktober 2010
3.Kerner
Streuobsttag

Kernen-Rommelshausen

Inzwischen hat sich der Kerner
Streuobsttag etabliert und geht
dieses Jahr bereits in die dritte
Runde. Durch die Ausgabe bestell-
ter Baume wird alles fiir einen
erfolgreichen Frihling vorbereitet.
Fur alle kleinen Gaste veranstaltet
der BUND ein Kinderprogramm
rund ums Thema Streuobst.
Treffpunkt: Platz gegentber

des CVJM-Gelandes,
Kernen-Rommelshausen

Uhrzeit: 10.00 - 14.00 Uhr

Samstag, 23. Oktober 2010
~Anno dazumal”

Apfel-Erlebnistour mit
Kutschfahrt, Apfel-Schauspiel
und GroB8mutter‘s Kuchen

Schorndorf-Schornbach

Unser Kutscher begrtf3t Sie mit einem
Apfel-Holundersaft am Backhausle in
Schornbach. Danach geht’s mit dem
Uberdachten Planwagen durch die
idyllischen Streuobstwiesen hinauf in
die Berglen. Auf einem Sttickle treffen
wir auf den bruddeligen Obstbauer

Eugen und seine geschwatzige Christel
bei der mihsamen Apfelernte. Dank
deren schauspielerischem Kénnen
erfahren wir alles Gber die sti8e Frucht,
die schon in der Bibel eine besondere
Rolle spielte.In einem alten Bauern-
haus empfangt man uns anschlieBend
stilecht in historischer Kleidung wie

zu GrofBmutters Zeiten.

Der Duft frischgebackenen Apfel-
kuchens zieht durchs Haus und es
dreht sich alles ums Haltbarmachen
und die Verarbeitung von Apfeln:

Vom Einkochen und Trocken der
Apfelschnitze tiber die Kellerlagerung
bis zu alten Marmelade-Rezepten.

Auf die Kinder wartet eine Kette aus
Apfel-Ringen zum Selberbasteln.

Treffpunkt: Parkplatz an der
Briihlhalle, Schorndorf-Schornbach
Uhrzeit: 14.00 - 18.00 Uhr
Anmeldung: Kultissima

Kultur- und Veranstaltungsagentur,
Tel.07151/1691045,
www.kultissima.de
Kosten: Erwachsene
25,90 Euro
Kinder/Jugendliche
bis 16 Jahre 23,90 Euro
(inkl. Kaffee, Kakao,
kalten Getranken, |
Kuchen und ’
Ruicktransport)
max. 16 Personen
pro Kutsche
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Sonntag, 24. Oktober 2010
~Herr Schnabelix
und Schnabeli
Wieso-Warum*”
Kinder- Mitmach-Theater
Weinstadt-GroBheppach

Die beiden Raben finden im Stroh
einen wundersamen Apfel. Als das
Schnabeli Wieso-Warum ein Stuick
davon abbeilt, ist es passiert!

Wer miterleben mochte, was die
beiden Vogel dann erleben, darf
sich Puppenbiihne Mini-Max nicht
entgehen lassen. Natrlich kommen
die Puppengeschwister Maxi und
Mini schnell zu Hilfe.

In dem abwechslungsreichen Kinder-
mitmachtheater werden die Kleinen
in den Spielverlauf intergriert und

durfen aktiv beim Singen, Zaubertanz,

Gesang, Quiz und vielen spannenden
Zaubereien mitmachen. Sicherlich wer-
den die kleinen Akteure die Herzen der
Zuschauer im Sturm erobern, wenn es
wieder heift: ,Hallo Kinder seid bereit,
jetzt ist Puppenbuhnenzeit!”
Treffpunkt: Restaurant Hackermiihe,
Briickenstr. 9, Weinstadt-GroBheppach
Uhrzeit: 15.00 Uhr

Kosten: 1,00 Euro pro Person

Samstag, 30. Oktober und
Samstag, 06. November 2010

Schaubrennen mit
Edelbrandverkostung
Fellbach

Die Destillerie Rieger & Hofmeister

in Fellbach ist ein noch recht junges
Unternehmen. Dennoch kann sie
schon beachtliche Erfolge vorweisen.
Auszeichnungen auf hochstem Stand
wurden der kleinen Destillerie in
Fellbach schon verliehen.

An zwei Nachmittagen im Oktober
und November kdnnen Sie live an
einem Schaubrennen teilnehmen,
sich in die Kunst der Destillation
einweihen lassen und 3 Edelbrande
verkosten.

Im Zeitrahmen des Apfelherbstes
bekommen Sie auf alle Apfelprodukte
10% Nachlass (Brande, Likore, Essig,
Gsalz). Ein Besuch lohnt sich.
Anmeldung und Treffpunkt:
Destillerie Rieger & Hofmeister
Rommelshauserstr.9/1

70734 Fellbach, Tel.0711/5783242
www.rieger-hofmeister.de

Uhrzeit: jeweils 15.00 - 17.00 Uhr
Kosten: 10,00 Euro pro Person

Streuobstlehrpfade

im Remstal

Obstbaumlehrpfad Dornhau

Garten der Sinne am Lindenberg

Kulturlandschaftspfad
Striumpfelbach

Streuobstpfad Schnaiter Rain

Streuobstlehrpfad

Obstlehrgarten des Obstbau-
rings Winterbach-Rohrbronn

Obstbaulehrpfad Linsenberg

Omas Rezept zum Nachkochen:

Apfelringe in Bierteig

Zutaten
2 séuerliche Apfel

Fir den Bierteig:

100 g Mehl

1 Ei

1 Eigelb

100 g helles Bier

25 g Mineralwasser

Schale von % geriebenen Zitrone
etwas Salz und Zucker

Fur die Vanillesof3e:
1 Eigelb

5 g Speisestarke

Va Liter Milch

Y4 Vanilleschote

30 g Zucker

Flr den Bierteig aus allen genannten
Zutaten einen glatten Ausbackteig
rihren und etwa 20 Minuten
ausquellen lassen.

Fur die VanillesoBe das Eigelb und
die Speisestarke mit 2 Essloffel Milch

anrthren. Die restliche Milch mit der
ausgekratzten Vanilleschote und
dem Zucker zum Kochen bringen.
Die Vanilleschote danach aus der
Milch nehmen, die angeriihrte
Speisestarke unter standigem Ruihren
hinzufiigen, die Sof3e mehrmals
aufwallen lassen und schlieBlich

kalt rthren.

Danach die Apfel schilen, die
Kerngehduse ausstechen und in
Scheiben schneiden. Diese dann
mehlieren, im Teig wenden und im
Frittiergerat bei 180 Grad etwa 5 Min.
goldbraun ausbacken.

Zum Schluss in Zimtzucker wenden
und heil} mit VanillesoBe servieren.

Eine leckere Nachspeise mit
Apfeln aus der Region.
Viel SpaB3 beim Ausprobieren!
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Lecker und gesund -
jetzt Apfelgerichte genief3en

Apfel sind die mit Abstand am
haufigsten verzehrte Obstart und
bei Verbrauchern sehr beliebt.
Neben einem hohen Gehalt an
Vitaminen und Mineralstoffen ist es
besonders der hohe Pektingehalt,

der als Ballaststoff fungiert und den O N
Korper bei der Ausschwemmung ‘d‘

von Schadstoffen unterstutzt.

Kreative Gastronomie

im Remstal

Erst wenn die Apfel aus heimischen erfahrt man beim ersten Blick
Streuobstwiesen richtig reif sind, in die Speisekarte. Fir jeden
werden sie in der Kiiche verarbeitet.
Und dass der Apfel der Kreativitat

unserer Kéche freien Lauf lasst,

Geschmack ist etwas dabei!
Aber lesen Sie selbst.

Dieses Projekt wurde geférdert durch den ‘}/ REMS-MURRE-KREIS

Gasthof Lamm

Geflugelleberterrine mit

Gasthausbrauerei Kesselhaus

Warmes Apfelstipple mit Schaum

Hauptstra3e 44 gebratenen Apfelspalten, ArnoldstraBle 3 und Einlage im Glas serviert 4,50
71394 Kernen-Rommelshausen  Cranberries und bunten 73614 Schorndorf - .
Tel.07151/41352 Herbstsalaten 8,90 Tel.07181/484933 Eﬂf::r'f;mt:gf‘;;“ Mix aus 520
www.lamm-kernen.de . " www.kesselhaus-schorndorf.de !
Knusprige Landente mit . -
- . Schweinefilet auf Rostitaler
Taglich 11.30 - 14.00 Uhr Entensauce, Apfelmus, Mo bis Do 11.00 - 24.00 Uhr, iiberbacken mit Apfelscheiben
und 17.30 = 23.00 Uhr Apfelrotkraut und Fr bis Sa 11.00 - 1.00 Uhr, und Kise 12.80
Ruhetage: Dienstag und Semmelknodel 18,90 S0 11.00 - 23.00 Uhr Anfelsteak aus dem Schwei '
Mittwoch i\anilleai Kein Ruheta pfelsteak aus dem Schweine-
,,S.cthI;Nedenbed;\etr Va:llflelebls . g rucken auf Apfel-Zimt-Kompott
U:)'m ZitésegneemnaGcértE;;nunz elorel und gebackene Erdapfel 11,50
Eierlikor 5,90 Tirmchen vom Filet aus Schwein
. und Rind mit Apfel-Mohren-
Mentpreis 29,50 Gemise und Nudelflecken 15,20
" N Apfel-Tarte frisch aus dem
Ez;:::rr;%:;ebenstuble Apfel-Ingwer-Rahmsupple 4,90 Bedaian unel el sardiam 5.80
71394 Kernen-Stetten SL?’t,\ANL:’reSItrzr\\/r?\T:rz\Stldjsgyan Apfel-Calva.do.s- Eisparfait im
UCLOZARIA-ED Karto?feI-SeIIerie-PU'rree 12,90 stielglas mit Kirschkompott
www.krebenstueble.de ’ verfeinert 4,90
Di bis Fr ab 17.00 Uhr, Apfel-Calvados-Sorbet mit Flammkuchen,Destil” mit
Sa und So ab 11.00 Uhr glasierten Apfelspalten 7,90 frischen Apfeln und Apfelbrand 6,80
Ruhetag: Montag Mendipreis 24,00
Landgasthaus Rose Sellerie-Apfelsuppe 3,60
Hotel-Gasthof Hirsch Feldsalat mit Apfelchips sgl651ezlis;lc’:ahrffrr?dorf—5chlichten Schweinelendchen auf
Hirschstralle 2-4 und CroUtons 7,50 Tel.07181/73358 ApfeI-Pﬁrsigh-Chutney umlegt
.7_1|3 3;11}§e1r74ir;jgetten Gebratene Entenbrust auf feinem www.landgasthaus-rose- mit Herz?glnlfartoffeln ) el
WeV\'IW hirsch-kernen.de Apfel-Rahmlauch, Rotweinsauce schlichten.de Apfelgratin mit Vanilleeis 4,90
Fr bis Mi 12.00 — 14.30 Uhr und und Kartoffelrosti 21,00 5::5?;;01 1;(2) (;01 62:) Uhr Meniipreis 21,90
17.30 — 24.00 Uhr Bratapfelparfait an S0 11 3'0 1 0.0 Uhr ’
Ruhetag: Donnerstag, in den Brombeerragout 5,60 SR e
- h Frei Ruhetage: Montag und
Ferien (BW) auch Freitag Menipreis 31,00 Dienstag
Restaurant Krone Ackersalat mit Apfelspalten Gasthaus Zum Lamm Apfel-Zwiebelrahmstipple
Obere HauptstraBe 2 und gebratener Gefliigelleber 8,90 Talauer;strl"afledZ e Sehormbach mit Kartoffelstroh 3,80
o 73164 Schorndorf-Schornbac| : _—
23633 I:etr‘:shalden 15 Ente aus dem Ofen mit Tol.07181/76764 Wildschweinriickensteak an
eradstetten glasierten Apfeln, Maronen www.lamm-schornbach.de Apfel-Pfefferrahm mit haus-
Te|.07k151/29792d g e Sealase 14,90 : : gemachten Spétzle und Knédel 15,90
www.krone-geradstetten.de Mo bis Fr 10.30 - 14.00 Uhr Dreierlei der S i
e Hausgemachte Apfe|-Tarte d17.00 - 21.30 Uh reierlei von der Streuobstwiese
Di bis Sa ab 18.00 Uhr, mit Vanilleeis 590 Winel 17400= 21 I im Glas serviert 5,50
So 11.30 - 14.00 Uhr Sa und So 10.00 - 24.00 Uhr o
Ruhetag: Montag Mendipreis 28,00 Ruhetag: Mittwoch Mentupreis 22,50
Hotel-Restaurant Schwabisches Mostsuipple mit Restaurant Fuggerei Cappuccino von Meerrettich
Lamm Hebsack Blutwurstmaultaschle 6,50 Munstergasse 2 und Apfel mit gerducherter
\;\gg;gr:achehr SléraBeH1 -s y rerEn v el Lendama i ;3|5(2)§1S7c1h/v3vg(l:)>(l)s3ch Gmind Kochertalforelle 9,00
Tel 07186351:586163“' Ehsdd Apfel-Rotkraut, Kartoffelknodel Gk s of id Filet vom Hallischen Landschwein
&l und Apfelmus 26,00 www.restaurant-tuggerel.de in Apfelbrandsauce mit Wirsing-
www.lamm-hebsack.de Di bis Sa 11.30 - 14.00 Uhr e ame e anikak 19.00
Mo bis Sa 12.00 - 14.00 Uhr Sorbet von griinem Apfel auf und 18.00 — 22.00 Uhr, 9. . :
und 18.00 - 22.00 Uhr, Apfel-Ingwerspalten 7,00 Sonn- und Feiertage Zlmtglsgugelhupfauf
S0 12.00 - 14.00 Uhr Mentipreis 32,00 11.30 - 14.00 Uhr Gewiirzapfelragout 8,00
Kein Ruhetag ' Ruhetag: Montag Meniipreis 32,00




Weinstadt-Hotel-Restaurant
Krone

Marktstra3e 39/41

71384 Weinstadt-Beutelsbach
Tel.07151/997010
www.weinstadt-hotel.de

Kartoffel-Apfelsuppe mit
Kirbiswurfel 4,80

Kalbsleber,Berliner Art” mit
gebratenen Apfelscheiben
und frittierten Zwiebeln,

Restaurant Remsland

im Best Western Hotel
Fabrikstral3e 6

73650 Winterbach
Tel.07181/70900
www.hotel-winterbach.best-

Tafelspitz vom Rind in Apfel-
Meerrettichsauce mit Gemuse-
julienne und Salzkartoffeln 14,40

Kalbsleber auf karamelisierten
Apfelspalten, Bratkartoffeln

Sahnepliree und Salat 15,90 und Blattsalate 13,90
. western.de
Mo bis So 11.30 - 14.00 Entenconfit auf Apfelkeule Hausgemachte Apfeltarte mit
unfi 18.00 - 22.00 Uhr mit weien Bohnenkernen 13,60 Mo bis Fr 18.00 - 22.00 Uhr Quittenparfait im Marzipan-
Kein Ruhetag Apfeltartelette 5,90 Eg:sgge:Samstag und Schokoladen-Mantel 7,20
Apfelkuchle mit Vanillesauce 5,90
Weinstube Muz Gebackene Blutwurst mit Gasthof Horbele Ziegenkase im Bratapfel 7,80

TraubenstraBe 3

71384 Weinstadt-Endersbach
Tel.07151/61321
www.weinstube-muz.de

Mo bis Fr 11.30 - 22.30 Uhr,
Sa 17.00 — 24.00 Uhr
Ruhetage: Sonn- und Feiertage

zweierlei Apfelkompott und
Meerrettich-Vinaigrette 10,50

Maishahnchenbrust mit scharfer
Apfelfullung, ApfelessigsoRe,

glasierten Karotten und

Butternocken 19,80

Bratapfel mit PreiselbeersoRe
und weiem Zimteis 7,50

Restaurant Hackermiihle
Briickenstraf3e 9

71384 Weinstadt-GroBheppach
Tel.07151/600506
www.haeckermuehle.com

Di bis Fr 11.00 - 14.30 Uhr
und 17.00 - 22.00 Uhr,

Sa 16.00 — 22.00 Uhr,

S0 11.00 - 22.00 Uhr
Ruhetag: Montag

Apfelmostrahmsuppe 3,20

Gerduchertes Remsforellenfilet
mit Apfelsahnemeerrettich
und Weil3brot 7,30

Wildschweinragout, Bratapfel
gefullt mit Preiselbeeren, dazu
Serviettenknodel 15,00

Apfelkichle im Rieslingteig mit
Trester-Zimt- {ese Gerichte werden

Vanillesauce erichnd s
?:\ftggefrei aw

Gasthaus Zum Hirsch
Hauptstral3e 3

71384 Weinstadt-Strumpfelbach
Tel.07151/61103
www.hirsch-struempfelbach.de

Mi bis So 11.30 - 14.30 Uhr
und ab 17.00 Uhr

Apfelcarpaccio mit gebratenen
Speck-Datteln und Selleriestroh 7,95

SpieB mit Rinderleber, Apfeln,
Zwiebeln und Salbei mit gebratenen
Spinatknddeln und Blattsalate 14,80

Apfel Tiramisu mit Mascarpone

Schorndorfer Stra3e 36
73650 Winterbach
Tel.07181/72751
www.horbele.de

Mo bis Sa 17.30 - 23.30 Uhr,
Sonn- und Feiertage

11.30 - 14.30 Uhrund
17.30 - 21.00 Uhr

Ruhetag: Mittwoch

Schweinemedaillons an
Calvadosrahmsauce mit

karamellisierten Apfelscheiben

und hausgemachten Rosti 16,50

Apfelpfannkuchen 5,50

Landgasthaus Hirsch
Kaiserstral3e 8

73650 Winterbach-
Manolzweiler
Tel.07181/41515
www.landgasthaus-hirsch.de

Mi bis So 10.00 - 24.00 Uhr
Wegen Urlaub vom 27.10.
bis 7.11.2010 geschlossen!

In der Pfanne gerostete

Leberwurst mit Kartoffeln,
Zwiebelringen und Boskop-Apfel

mit Blattsalaten 8,50

Kalbsleber,Berliner Art” mit

gebratenen Apfelspalten an

gedampften Zwiebeln und
Rostkartoffeln 16,50

Mais-Poulardenbrust an feinem
ApfelbrandséBle mit herbstlichem
Gemiuse und Butternudeln 14,50

Menupreis 20,00

Immer wieder lecker:

Remstaler Apfelbrand

Die Tourismus-Zentrale

Die Méglichkeiten, das Remstal
kennen zu lernen, sind so vielfdltig
wie die Region selbst. Wir kennen
die Angebote unserer Mitglieder
und bieten lhnen Informationen
aus einer Hand - auf lhre person-
lichen Wiinsche abgestimmt.

Auskunft

B Veranstaltungen und Aktionen

B Sehenswirdigkeiten und
Ausflugsziele

B Tourentipps zum Wandern,
Radfahren und Inlineskaten

B Gastronomie und Weinerzeuger

B Bus und Bahn in der Region

Besuchen Sie uns oder fordern
Sie kostenloses Infomaterial an!
Tourismusverein Remstal-Route e.V.
Im Endersbacher Bahnhof
Bahnhofstra3e 21

71384 Weinstadt

Tel.07151/276 50 47

Mo bis Fr 9.00 bis 12.30 Uhr

und 14.00 bis 16.00 Uhr

Sa 9.00 bis 12.30 Uhr

www.remstal-route.de

Vermittlung

B Reservierung von Hotel- und
Privatzimmern, Ferienwohnungen

B Pauschalangebote

B Geflihrte Touren

Organisation

B Tages- und Wochenend-
Programme

B Familien-, Gruppen- und
Firmen-Veranstaltungen

X und CalvadossoB3e 7,50
Ruhetage: Montag und Dienstag
Mentipreis 28,00
Burghotel-Restaurant-Café Ganseleberterrine auf suf3-sauer
Schone Aussicht karamellisierten Apfelspalten
NeuffenstraBe 18 an Feldsalat 10,20
_?Hﬁ;‘:g;?gggggnﬁurg Wildschweinbraten in Calvados-

&l h icht WacholderrahmsoRBe mit hausge-
\t/;/L\l/\é\;vg.s;eoene—ausmc g machten Spétzle und Preiselbeer-
Téglich 7.00 - 24.00 Uhr LRt 13,80
Kein Ruhetag Ofenschlupfer mit Zimt und

Vanilleeis 5,80

- REMSTAL
ROUTE .

Zahlreiche Weingtiter und Gastronome
im Remstal besitzen Brennrechte und

sind Destillateure aus voller Leidenschaft. emsta\e\‘
Diese Sonderabfiillung ist der perfekte P«Pf e\_B\-and q"— O.:.O
Begleiter eines gelungenen Essens — TS

erhaltlich direkt bei den Erzeugern und !
in der Tourist-Info Remstal. Auch eine
besondere Geschenkidee!

Alle Angaben stammen von den aufgefiihrten Partnern.
Fir Druckfehler wird keine Haftung iibernommen.



